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un terroir rare et préservé pour 
des vins d’exception : un domaine 
situé à 580 mètres d’altitude et 
blotti dans un vallon protégé aux 
confins du ventoux et des Monts 
de vaucluse, conduit volontaire-
ment en polyculture biologique, 
gage de la sauvegarde de la biodi-
versité et de la présence de levures 
naturelles de qualité permettant 
des fermentations uniquement à 
partir de ces levures indigènes. 
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ce vin accompagne harmonieu-
sement les fromages affinés tels 
le Banon, les truffes noires du 
type Tuber melanosporum, ainsi 
que les mets épicés et onctueux.

a c c o r d s

Le nez exprime des arômes 
complexes où se mêlent  

les notes d’abricots, de poires 
et de fleurs de tilleul avec 

l’expression minérale  
du terroir.  

La bouche est fraîche  
et structurée, des arômes  
de fruits d’été, d’agrumes  

et de brioche apportent  
de la complexité.  

Sa persistance aroma- 
tique est longue.

100% Viognier

c é p a G e s
viognier

â G e  m o y e n  d e s  V I G n e s
8 ans

V e n d a n G e
cueillette et double tri à la main

r e n d e m e n t
40hl / Ha

t e r r o I r
sol argilo-sableux

d e n s I t é
4.100 pieds / Ha

c u l t u r e
biologique avec enherbement

et respect du sol

V I n I f I c a t I o n
Fermentation lente 

avec maîtrise des températures

é l e V a G e
6 mois

en foudre de bois

m I s e  e n  b o u t e I l l e
légère filtration, précipitation 

naturelle lors des faibles 
températures au printemps

G a r d e
5 ans

s e r V I c e
11°-12°

a c I d I t é
3,44 g/l H2so

p h
3,4

a l c o o l
12,5% vol.
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