MAS DES RESTANQUES

J-L & J FARAUD - Les Parries - 84190 GIGONDAS
04906%8087 -masdesrestanoues@hotmail fr

SUPERFICIE DE LA PROPRIETE : 9 ha dont 2 ha Gigondas.
TERROIR : Argilo calcaire sableux.

GIGONDAS ROUGE

CEPAGES : - 0% Syrah.
- 70% GRrenache.

CUEILLETTE : Vendanges manuelles.

VINIFICATION : Traditionnelle, cépage par cépage,
vendANGE ENTIERE, 70 jOURs dE CUVAISON AVEC PiGEAGE,
REMONTAGE, £T bATONNAGE jOURNALIER pAR AlTERNANCE.

ELEVAGE : Cuve btTon.

CONSOMMATION : - Idéale sur 7 A 7 ans.
- CoNseRVATION dE 7 A 7 Ans. ]
- ServiR ENTRE 16° €1 18°. BONDA: BB
BES RESTANC! :

CONSEILS : Cibiers, viandes rouges, fromages.




