
V A U C L U S E  I N D I C A T I O N  G É O G R A P H I Q U E  P R O T É G É E

100% SYRAH

Expression la plus pure
de la Syrah, ce vin s’ouvre 

sur des notes d’une grande 
intensité fruitée portée 

par un boisé subtil. 

L’attaque est souple, 
élégante et relevée par 

des tanins fins, 
la bouche séduit 

par son côté croquant 
et ample.
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Un terroir rare et préservé pour 
des vins d’exception : un domaine 
situé à 600 mètres d’altitude et 
blotti dans un vallon protégé aux 
confins du Ventoux et des Monts 
de Vaucluse, conduit volontaire-
ment en polyculture biologique, 
gage de la sauvegarde de la biodi-
versité et de la présence de levures 
naturelles de qualité permettant 
des fermentations uniquement à 
partir de ces levures indigènes. 

L E S  D A V I D S

La finale vive, fraîche et pleine de 
finesse inspire à un vin de carac-
tère qui accompagnera à la per-
fection un gigot d’agneau et son 
petit épeautre de Haute Provence.
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C É P A G E S
Syrah

Â G E  M O Y E N  D E S  V I G N E S
10 ans

V E N D A N G E
Cueillette et double tri à la main 

R E N D E M E N T
40hl / Ha

T E R R O I R
Sol sableux et schistes 

D E N S I T É
4.100 pieds / Ha

C U L T U R E
Biologique avec enherbement

et respect du sol

V I N I F I C A T I O N 
& É L E V A G E

Fermentation lente avec maîtrise
des températures en cuves bois

et demi-muids. 
Puis 18 mois d’élevage en demi-muids 

et cuve tulipe en béton.

G A R D E
>10 ans

S E R V I C E
16°-18°

A C I D I T É
3,25 g/L H2SO4

P H
3,4

A L C O O L
13,5% Vol.
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