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LA GROLET

Un assemblage soigne issu d'une vieille parcelle dont le profil puissant
correspondait parfaitement au choix des amphores. Douze mois d'elevage
en amphore ont permis d' « assagir » ce fougueux pour lui donner une belle

tendreté et de 'amplituce en bouche.

Des ardmes de fruits noirs releves par une pointe minérale et suivi d’'une

longueur trés gourmancde qui fait saliver. Un vin a apprecier maintenant

s ou encore pendant clix ans.

Cerlilicalions Cépages - 60 % Merlot / 40% Malbec

Accords mels/vin : Plat de résistance avec des grillades, des volailles
mais aussi tout plat en sauce aux golts prononcés,
champignons, cuisine exotique epicés. .

Terroir - Argilo calcaire

Production : 4000 bouteilles
fig{: movyen des vignes - 40 ans
Rendement.: 25 HiHg

Cullures. Eiodynamique depuis 2000, taille en guyot double,
efherbement hivernal spontane, travail des sols au
Frintemps. Traitements associant bouille bordelaise
enfalble quantite avec destisancs de plantes telles
quela préle etliortie.

CHATEAL

Peybonhomme-les-Tours

oeseg, Vinification : Levures indigenes. Fermentations a basse

temperature maitf sée (24°0). Maceration pastfermentaire
e d'ure semainagAucun intrantRormis du Soufre mais en
B .{. quantite eitee (o 0gdnly Fas de collage mals dedx soutirages
- Saignesetpositionnés dans e melleur contexte
“sen® clifmate-cosmalogicLe. Noafiltré, non collé,
Idiseerpboutellle™enjour « fruitsdu calendrier biodynarmigue.
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