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Notes de dégustation

Histoire

Geéologie du sol
exposés sud

Encépagement
100% Viognier.

Age des vignes
20a30ans.

Rendements
35 hi/ha.
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Conditions météorologiques

Aprés un automne 2014 incroyablement pluvieux, de vives
gelées hivernales assainissent le vignoble. Au printemps, la cha-
leur ambiante et les sols gorgés d’eau assurent une croissance
végétative rapide. La floraison débute précocement le 18 mai et
se déroule tres vite. 'été est chaud et la véraison s'amorce le 18
juillet, avec 2 semaines d'avance. Les équilibres entre sucres et
acidité s'avéerent parfaits et la récolte commence a maturité
idéale, le 28 ao(it pour les blancs et le 7 septembre pour les
rouges. L'épisode pluvieux de mi-septembre permet I'affinage
des maturités phénoliques, et ces vendanges exceptionnelles
s'achévent le 25 septembre par les Hermitage.

Date de récolte
Le 4 &5 septembre 2015

Vinification

Les vendanges se déroulent manuellement. Les raisins sont
pressés en vendanges entiéres. La fermentation se déroule a
basse température pour partie en barrique, en cuve inox et en
ceuf en ciment.

Robe jaune aux reflets verts, son nez exalte de notes florales, d’abricot confits et de péche
fraiches. En bouche, on retrouve des notes de fruits jaunes et de lychee. Ce vin apporte beaucoup
de rondeur, de gras et une belle fraicheur en finale.

Bien avant I'époque moderne, le port de commerce de Condrieu et sa batellerie permettent au
vin de Condrieu de conquérir, par le fleuve, une notoriété lointaine. Le Condrieu ‘Les Cassines’
doit son nom aux petites maisons de pécheurs nombreuses sur les berges du Rhone.

Parcelles sur des versants abrupts dominant le fleuve. Sols granitiques sur des alluvions glaciaires

Elevage
Les vins sont élevés sur lies fines pendant 8 mois en ceuf en
ciment, en fGt de chéne francais et en cuve inox pour partie.

Accords mets et vins

Apéritif.

Foie gras chaud poélé aux mangues.

Salade de langoustines aux pommes Granny.

Température de service
12°a15°C.

Durée de conservation
3ans.



